Referat fra Grillaften pa Scandic Hell 1. juni 2018

Oppmgte pa Scandic Nidelven i Trondheim. Der star bussen som skal ta oss til Scandic Hell i
Stjgrdalen. Vi kaller det Champagnebussen og med god grunn, her servers det rikelig med
Champagne og to ulike velsmakende tygg - vannbakkels med laksekrem og sitronmakroner med
sjpkrepstartar.

Over 40 stykker hadde meldt seg pa denne vakre fredagskvelden. Det er alltid med stor glede og
forventning vi kommer hit pa var tradisjonelle grillaften i Chaine des Rotisseurs regi.
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Spro blekksprut
Fermentert aioli 0g ramsiok
Cuvée René Riesling

Dopff & irion

Grillet lak coccotte med vaktelegg
Macon Lugny Saint-Pierre.
Bouchard Pére & Fits

Foie gras is
Rug krumbles og bringebasr
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Denne kvelden hadde apenbart kjgkkenet latt seg inspirere av Frankrike, som dere tydelig kan
se av bildene.
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Menyen og vinene var handplukket og velvalgt, og stort sett alt hadde vaert en tur innom grillen.



Det er tydelig at Arild Vollan som er direkt@r pa Scandic Hell er kokk, for du verden som han gir
sine kokker og servitgrer frihet til @ utfordre seg selv med nye retter og gastronomiske
krumspring.

Og det med stort hell og masse deilige og til dels sensasjonelle smaker.




Undertegnede @nsket velkommen og bergmmet hotellet med ny flott restaurant etter
oppussingen i vinter. Jeg oppfordret ogsa alle som har mulighet til 3 melde seg pa til Grand
Chapitre i Sandefjord i august.

Jeg ga deretter ordet til Maitre Hotelier, Arild Vollan.

Arild gnsket hyggelig velkommen og gledet seg tydeligvis like mye som oss andre til dette
maltidet.

Han ga ordet til sine kolleger, Kjgkkensjef Steinar Meistad og Restaurantsjef Stian Foldahl, som
ledet oss gjennom kvelden.

Kvelden ble avsluttet med en menyomtale av undertegnede.
Jeg ga den sorte og hvite brigade topp tilbakemelding og det var definitiv vel fortjent.
Et utsgkt maltid fra start til slutt.

Jeg lar menyen og bildene tale for seg og takker Scandic Hell for et raust og alle tiders maltid.

Roar Hildonen
Bailli Régional
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Spro blekksprut
Fermentert aiolj Og ramslgk
Cuvée René Riesling
Dopft & Irion

Grillet Igk coccotte med vaktelegg
Macon Lugn W Saint-Pierre
Bouchard Pere & Fils

Foie gras is
Rug krumbles og bringebaer

Helgrillet piggvar
Kamskjellmousseline, consumme av skalldyr,
gronnsakssalat
Chablis
Pierre Ponnelle

Kanin rillete
- Jordskokk og morkel
La Tannerie.




