INVITASJON

DINER AMICAL
LORDAG 20. JANUAR 2024

Bailli Regional Roar Hildonen, Maitre Rétisseurs Eskil Hildonen og Andreas Sgrlie Trgjgaard
og Maitre Restaurateur Vega Ebbersten inviterer til en Diner Amical. Dette er ogsa arets
Award Dinner, i forbindelse med Jeunes Chefs Rotisseurs og Jeunes Sommeliers, der
vinnerene blir karet, og skal representere Norge i de internajsonale finalene til hgsten.

Ps - det er bytting med E.C.Dahls Pub og Kjokken, som star pa dette arrangementet i den
opprinnelige drsplanen, som ble sendt ut sammen med julehilsen.

Rk

Det inviteres denne gangen til en feststemt sal i en av To Rom og Kjgkkens eksterne
selskapslokaler, Huitfeldt Stuer. Adressen her er Kjgpmannsgt 14.

Kveldens meny:

Crustade, pepperrotremme, lgk og Rossini Caviar
Fritert kamskjell med bonito og limemajones
Makrellstgrjetartar med sesam, koriander og rispapir

*

Kongekrabbe lollypop, spro svinesvor, urter og togarashi

*

Perlehgnebryst, morkelsaus, potetkrem, Périgord treffel og kal

*

Kraftkar fra Tingvoll Ysteri med sprott bakverk og pzere

*

Bokhveteis, salt karamell og yuzumarinerte blabaer

koksk

Kveldens viner:

Champagne 424 Brut Réserve Beurton & Fils
Heymann Lovenstein, 2020, Riesling Schieferterrassen, Mosel (mgn)
Chateau Boutisse, 2016. Saint-Emilion Grand Cru, Bordeaux
Chateau Gravas, 2019, Sauternes, Bordeaux
Regina di Felicita Muscato Spumante, Baricchi, Piemonte

kkk
Pamelding til arrangementet gjor du her:
Registrer
Pamelding og betaling senest to dager far.

Hvis det er fullt, kan man sta pa venteliste. Ta da kontakt pa hege@chaine.no.
Avbestilling ma gjgres senest to dager far, ellers ma det betales i sin helhet.

Antrekk: dress med kjede.

VELKOMMEN!

Som medlem av Chaine des Roétisseurs mottar du dette nyhetsbrevet.


https://medlem.chaine.no/arrangement/411/registration
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