Chaine des Roétisseurs
BAILLIAGE D'OSLO

REFERAT FRA DINER AMICAL
PA HOLMENKOLLEN RESTAURANT
FREDAG 6. MARS 2020

Fredag den 6.mars ble det arrangert Diner Amical pa Holmenkollen Restaurant
,var nye medlemsbedrift. Med sin over 100 ar lange historie bed Holmenkollen
Restaurant pa elegant atmosfeere. Hele 48 gjester stilte forventningsfulle til en
aften med middag, og foredag om vinene til middagen. Det var spesielt hyggelig
at Sveriges Bailli Délégué Carl Wachtmeister, Norges Bailli Délégué Thore
Sande, Argentier National /Bailli Délégué Honoraire Rolf M. Braend, Conseiller
Culinaire Honoraire Peter Holst og Grand Commandeur Echanson
Honoraire Svein Erik Nagvik deltok pa arrangementet. Stor takk til alle de andre
gvrige delttagere som bidro til & gjor dette til nok en minnerik aften.

Aftenen startet med et glass musserende i Festsalen hvor Vice-Echanson
Victoria Brandvold gnsket gjestene velkommen. Vinhuset Elisabetta Abrami var
representert med Guiseppe Abrami.

KI 1900 startet aftenens middag i Spisestuen som var nydelig dekket opp til
middag. Meny i sin helhet kan leses lengre ned. Vice-Echanson Victoria
Brandvold presenterte vinene pa en forbilledlig mate gjennom hele maltidet.

Echanson National Rolf E. Wenstad takket for maten, som fikk flotte
tilbakemeldinger ogsa med applaus fra gjestene tilstede. Maitre
Restaurateur Anders Ellburg ,samt hans kjgkken og service team var tilstede
under talen. Norges Bailli Délégué Thore Sande takket ogsa og overrakte
Ellourg medlemsplaketten til Holmenkollen Restaurant. Vi gnsker dem hjertelig
velkommen som ny medlemsbedrift i Bailliage d'Oslo.

Meny

Amuse bouche- Humersnacks

Elisabetta Abrami Franciacorta BIO Rosé

* k%

Breiflabbroulade med friske urter, parmaskinke og redvinssmear

Aurelio Settimo Dolcetto d"Alba 2017

*k*

Kalvebrisselravioli med fritert hvitlgk og salvie.

Aurelio Settimo Langhe Nebbiolo 2015

* k%

Potetdolme med sort troffel.

Aurelio Settimo Barolo 2011

**x %

Vintersalat med rosastekt andebryst og andeconfit.

Aurelio Settimo Barolo dell Annunziata 201 1

* k%

Ovnsbakt eple med lime og vaniljeremme

Ch. Bellevue, Montbazillac 2015

** %

Les mer om produsenter her;
http://aureliosettimo.com/en/
https://vinielisabettaabrami.it/

Chaine.no

Vi minner om neste arrangement
L'Ordre Mondial, GI-duell pa Stortorvets Gjestgiveri
28.04.2020 kI 18:00
Pamelding apnes i kommende uke.

Som medlem av Chaine des Rétisseurs mottar du dette nyhetsbrevet.
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