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Referat fra Dîner Amical på Scandic Nidelven Hotel 25 april 2018 

 
Scandic Nidelven Hotell tar stadig nye priser og har en enestående posisjon i norsk hotellverden. 
Det er alltid med stor glede og forventing vi kommer hit i Chaine des Rotisseurs regi. 
 
Denne kvelden hadde åpenbart kjøkkenet latt seg inspirere av våren som er i anmarsj, meny og 
viner var håndplukket og velvalgt. 
 
Undertegnede ønsket velkommen og berømmet hotellet med nye vakre lokaler etter 
oppussingen i vinter. Jeg ga deretter etter ordet til Maitre Hotelier, Kjetil Vassdal. 
 
Kjetil fortalte at 2017 hadde vært det beste året i hotellets historie. Han ga oss deretter en flott 
innføring hvordan dette store, viktige og lenge savnede løftet har stor betydning for driften 
framover. Restaurantavdelingen har nå fått over 200 ekstra plasser og det samme har 
konferanseavdelingen. Det var en tydelig stolt direktør som kunne ønske oss velkommen denne 
kvelden.  
 
Han ga ordet til F&B sjef Lasse Waagbø som sammen med sine kolleger, Kjøkkensjef Sigve 
Eliassen og Sommelier Petter Rusten, ledet oss gjennom kvelden. 
 
Kvelden ble avsluttet med en flott menyomtale av Line Vikrem-Rosmæl. Line ga staben fantastisk 
tilbakemelding og det var definitiv vel fortjent. 
 
Jeg lar menyen og bildene tale for seg hvor heldige vi er som har Scandic Nidelven som 
medlemsbedrift i Chaine des Rotisseurs. Dette hotellet har siden det ble medlem levert til 
terningkast 6 på alle arrangementer i regi av Chaine des Rotisseurs. 
 
 

Roar Hildonen 
Bailli Régional 
 

 
 
 
 
 
 
 

 



 
 



 
 



 
 



 
 



 
 

 
 
 
 



 
 



 
 

 


