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Bailliage Règional de Sørlandet hadde gleden av å invitere til Dîner Amical hos Bønder i
byen, der Maître Rôtisserur Trond Kristiansen var vertskap. Vi var 43 gjester som fikk del i
en en uforglemmelig aften.

 

 

Bailli Henry Tranberg ønsket velkommen til arrangementet, og ønsket spesielt velkommen
til
Bailli Honoraire Elin Gerrard,  Bailli Honoraire Jørgen Aall Flood , Chancelier Honoraire Arne
Trengereid og Grand Commandeur Halfdan Tangen

Vi hadde også gleden av å ha med våre to nye styremedlemer på arrangementet.  Vice-
Charge de Missions Ida Grødum og Vice-Charge de Missions Dagfinn With Iversen.  Dagfinn
overtar etter hvert som  Vice -Echanson i vårt bailliage.

Det har vært avholdt møter med henholdsvis Clarion Tyholmen Hotel og Radisson Blu
Hotel Caledonien. Begge har bekreftet at de blir med som medlemsbedrifter, etter at det
er gjennomført direktørskifter ved begge hotellene. 

Vi har to arrangementer igjen før sommerferien.  

Diner Amical på Beddingen i Lillesand 28. april, hvor invitasjon kommer ut i løpet av de
neste par ukene.

Weekendturen til Gaustablikk 16. - 18. juni er nå fulltegnet. Dette arrangemetet ser vi
frem til.

Det er pr. dato påmeldt 261 deltakere til Grand Chapitre i Trondheim 25. - 27. august. Her
er det fortsatt muligheter for å melde seg på.

Når det gjelder Grand Chapitre i Liechtenstein har vi fått informasjon om at invitasjon og
påmeldig  blir lagt ut med det første. Vi orientere mer om dette så snart vi har mottat
linker til informasjon og påmelding.

Deretter ble menyen og vinene presentert av Maître Rôtisseurs Trond Kristiansen og hans
sommelier Julia Kominis Endresen.   Restaurenten viste igjen fokus på årstidens lokale
råvarer:

 

Aperitiff
Cremant de Bourgogne
Charly Nicolle, Frankrike

*

Carpaccio av lettrøkt elg
Purremajones - syltet småløk - jordskokkchips - Holtefjell & gravet eggeplomme

Barbera d'Alba
Giovanni Rosso, Italia

*

Stekt Steinbitfilet
Gresskarkrem - stekt vintergrønt - syltet gulrot - brunet smør fra Åmli

Oh la la Chardonnay
Lethbrige Wines, Australia

*

Ytrefilet av villsaulam
Bakt gulrot - sellerirotpure - syltet rødløk - fritert gulrot - rosmarinsky

Xinomavro Jeunes Vignes
Thymiopoulod, Hellas

*

Napoleonskake
Eplekompott og søtsyltet eple

Moscato d'Asti
Michele Chiarlo, Italia

*

Kaffe

Karl Forwald takkket for maten der han berømmet både den svarte og hvite brigade for et
utmerket gjennomført arrangement. 

En stor takk til Trond og hans medarbeider for en flott kveld.

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

På vegne av Bailliage de Sørlandet

Vice-Chargé de Presse

Torstein Hansen
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Som medlem av Chaîne des Rôtisseurs mottar du dette nyhetsbrevet. 

https://chaine.no
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