Winemakers Dinner pa FG Restaurant & Bar

Torsdag 31. august 2023

Kjeere medlemmer,

Tiden neermer seg Grand Chapitre i Trondheim. Bailliage de Trgndelag feirer
sitt 40-arsjubileum i ar og har bestemt seg for at arets arrangement skal bli i
verdensklasse. De heldige som har fatt plass kan derfor glede seg til en
storslagen weekend i Trondheim 25. til 27. august!

Men det kan jo hende at noen ikke har fatt plass, eller ikke har anledning til a
delta i Trondheim. For dem, samt for de av oss som aldri far nok av
gastronomiske opplevelser, er det med stor glede vi kan invitere il
Winemakers Dinner i regi av FG Restaurant & Bar uken etter Grand Chapitre.

Haakon Sande, Simon S. Zachariassen og deres team gnsker a tiloy Chaine des
Rétisseurs rabattert pris pa dette arrangementet og vi haper vare medlemmer
vet & sette pris pa god mat og fantastisk vin i kombinasjon.

WINEMAKERS DINNER MED WENTE VINEYARDS
31. AUGUST KI. 18.30 pa FG Restaurant & Bar
Ordineer pris: kr 1 795,-

Pris for medlemmer i Chaine des Rotisseurs: kr 1 695,-

Antrekk: Pent, uten kjede

Wente Vineyards er en anerkjent vinprodusent med dype rgtter i Livermore
Valley i California. Det er var glede a fa invitere til Winemakers Dinner, 31.
august, med denne vingarden som er en av de eldste operative familieeide
vingardene i landet, dedikert til vinproduksjon i over 140 ar.

| dag er Wente Vineyards kjent for sitt engasjement for baerekraftig
vinproduksjon og deres bruk av gkologiske dyrkingsmetoder. Wente laget i sin
tid en egen kloning av Chardonnay-druen og det er denne typen druer man
finner pa de store Chardonnay gardene i dag. Wente Vineyards er
internasjonalt anerkjent som en leder i vinlandet med turisme i forhold til
vinsmaking, utdanning, god mat, konserter og golfmesterskap.

Det blir en uforglemmelig helaften med fokus pa mat og drikke i kombinasjon.
Michael Parr, Vice President i Wente Family Estate, star for vertskapet.

| samarbeid med Cruisespesialisten vil FG Restaurant & Bar trekke et gavekort
pa 5000,- fra Norwegian Cruise Line til en av kveldens deltakere.

¢

Det Hanseatiske Hotell

BERGEN
*okok

Meny
Aperitiff
Wente Brut Sparkling
kkk
Forrett
Wente Riva Ranch Chardonnay
Smgrposjert sjgkreps med brioche, mikrourter og hollandaisesaus
(Allergener: skalldyr, hvete, egg, sulfitt, melk)
*okok
Mellomrett
Wente Riva Ranch Pinot Noir
Sopprisotto med syltet kantarell og parmesan
(Allergener: Melk, sulfit, sennep)
kkk
Hovedrett
1. Wente Wetmore Vineyard Cabernet Sauvignon
2. Murrietas Well The Spur Cabernet Sauvignon
Ytrefilét med gulrotpuré, broccolini, fiken, portvin & tyttebaersaus
(Allergener: Melk, sulfit)
kkk
Dessert
Wente Sandstone Merlot
Utvalg av norske og utenlandske oster med chutney og hasselngtter
(Allergener: Melk, hvete, sulfit)
*okok
Kaffe - Te

Avec pa egen regning
Registrer

Pamelding gjgres ved a klikke pa "Registrer" ovenfor, eller i toppen av
dokumentet. Betaling gjgres til Bailliage de Bergen, enten med kort, VIPPS eller
faktura. Pameldings- og betalingsfrist er fredag 25. august.

Vennlig hilsen

Gaute Birkeli
Bailli Regional

Som medlem av Chaine des Rétisseurs mottar du dette nyhetsbrevet.


https://medlem.chaine.no/arrangement/386/registration
https://u4742840.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=4XxtnKuXnksnY-2F2Svlv8ol55t3Bh-2Bz6FYMWEZks-2BD7Ce-2Buu9okVZwK4ZKhWbMm33rqII7-2Fj-2Fg4qX-2FTHxYmTlQRvbMt-2Bg-2BoUqt56v3alE-2Blq9xbv4WzV6MV4UTlU2YtQIT2LALBxF2di45Yx2OEKzNQ-3D-3DH3SP_qG9QOrjGLhUMs8e3Mqy3kUsYTEJPUOrd-2FSxiqXV9XNVloJg8CznG4gb1nOp8U7SwX-2FQI-2BeEiX0Lgl8NiwriQIMgRZf-2BIt8hmSsIKSYYzzt-2BUkPLXbJ5-2BHx-2B8qDZ3ph2tBeWjPS8XSKuMuM3e5PM7NPiDOiHFPvm8Iat3uMpSN0rn69oRN-2FVWvTM1q8GiTamj4pXXu3XyAZJk7brH-2Fkw9lLzcZEVoIr8gEzogJlfX3JXVXJ4wAq1ociprZK1WW2Y5Aq4BbqjNvNc9ORZHLYu88L2gMCN3DEilr3i-2Bb-2BAvSG7wGB8uYgAK4LyAzEbflS8KjftYHlt86Ygysr1BTUszYpS8EiBDG5lbV7KAnChPAIgV401Ka7OJIWoUxsHcgoKjDS2AQy4zAzCOa5NIQQMk0ZVbPRIpxJOOLhxqZdqx-2FBg-3D
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