Chaine des Roétisseurs
BAILLIAGE DE VESTFOLD

INVITASJON

AND a la Edgar Ludl
Onsdag 30. oktober 2019

Bailliage Régional de Vestfold har gleden av & invitere til en kveld hvor Edgar Lud! har satt
sammen en meny bestaende And laget pa Edgars mate :-) Edgar er jo for de fleste kjent
bade som kjgkkensjef pa Park hotel og innehaver av Ludls gourmet i Sandefjord. ViiBailiage
de Vestfold er som de fleste vet sa heldige & ha Edgar som medlem og ogsa na skal han
dele sin kulinariske dyktighet med oss.

Meny

Aperitif



kkksk

Terrine av andelever fra Vestfold med syltede kirsebaer
Kloster Eberbach Rudesheimer Riesling Spatlese 2013
*okokok
Lettstekt fersk andelever pa brioche med ferskvannskrepsekrem og mango
Domaine Huet Clos du Bourg Vouvrey Sec 2016

kokockk

Rosastekt andebryst med skogsopp, syltede neper, gresskarpuré og granatsjy med
ingefeer

Cave de Saumur, Réserve des Vignerons Saumur Champigny 2013
kokkk
Potetpletter med karamelliserte epler, solbsersorbet og krem bavroise
Réserve des Vignerons Saumur Champigny 2013
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Kaffe

Sted: @vre Myra, Sandefjord

Tid: onsdag 30 oktober kl. 19:00

Antrekk: Pent m/kjede

Pris for mat med vinpakke:
Medlem: 650,-

Gjest: 750,-

Pris for mat med mineralvann:
Medlem 450,-

Gjest 550,-



Pamelding via fglende link innen 25 oktober: Registrer

Hjertelig velkommen

Chaine des Rotisseurs

Paal Bye Johansen

Bailli Regional de Vestfold

Som medlem av Chaine des Rotisseurs mottar du dette nyhetsbrevet.


https://medlem.chaine.no/arrangement/160/registration
https://chaine.no
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