Chaine des Rbétisseurs

Baliliage d'Oslo

Invitasjon

Jeunes Chefs Rotisseurs & Jeunes Sommeliers konkurranser

Sendag 26. mars

Bailliage Oslo er stolte arranggrer av den nasjonale konkurransen for Jeunes Chefs Rétisseurs og

Jeunes Sommeliers for forste gang i Oslo. Du kan komme a se de unge talentene konkurrere.
Oppmgte for tilskuere fra kl. 13.00 pa Laerlingekompaniet, Munkedamsveien 71

Jeunes Chefs Rotisseurs Folgende 8 kandidater kvalifiserte seg til den nasjonale finalen:

Rolf Arne Jorgensen fra To Rom og Kjokken, Kim Riisem Sitter og Erlend Andersen fra Scandic Hell
Hotell, Torkil Helmersen fra Scandic Nidelven, Arnold Egeli fra Rosfjord Strandhotell, Andreas
Bernatek fra Voksendsen, Liliana Haaland fra Renaa Restauranter Stavanger og Fredrik Log

fra Charles & De i Sandnes. Jorn Lie, manager for de norske kokkelandslagene er hoveddommer i
Jeunes Chefs Rétisseurs, som smaksdommere har vi Kjetil Gundersen fra Bama, Geir Magnus Svae
fra Balgen & Moi, na ny kaptein for juniorlandslaget, og Stian Besterud fra Laerlingekompaniet som

plassdommer. Kom a se finalistenes ferdige retter nar de presenteres og evalueres avdommerne.

Jeunes Sommeliers Folgende 5 kandidater konkurrerer i den nasjonale finalen:

Marius Kristiansen fra BA 53, Mathias Toresen fra Oslo Militzere Samfund, Irene Solli Kolgen fra
Cornelius i Bergen, Mats Alexander Henriksen fra Enge Gdard og Henrik Dahl Jahnsen fra Bolgen &
Mot Kristiansand/Ny-Hellesund. Merete Bg, vinkelner og vinskribent i DN er hoveddommer,
vinekspert pa TV 2’s God morgen Norge Liora Levi og Aleksander Iversen fra Sabi Omakase (i Oslo)

som meddommere. Kom 4 se finalistene gjennomfgre praktiske oppgaver med gjester.

Bailliage Oslo gnsker alle hjertelig velkommen! En stor takk til vare sponsorer:
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En stor takk til vire samarbeidspartnere:
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