
 
  

 

Invitasjon til årets Grand Dîner hos Renaa, fredag 17. 

november 2017 

Chers Confrères,  

 

Vi har gleden av å invitere til årets Grand Dîner fredag 17. november kl. 19.00. Torill og Sven Erik 

Renaa er vertskap denne kvelden. Arrangementet avholdes hos Renaa: Selskap - en trapp ned (i 

Steinkargata 10). 

Torill & Sven Erik vil selv være tilstede, fortelle om sin filosofi og hvordan den kommer til uttrykk i 

restaurantene de driver og i det som serveres på tallerkenen og i glasset.  

Det vil bli servert en meny bestående av retter inspirert fra stjernerestauranten Re-Naa med tilhørende gode 

viner: 

Champagne & appetittvekker 

*** 

Bakt blomkål – myse – løyrom 

Dom. Vacheron, Sancerre. 2016 Frankrike 

*** 

Lysing fra plancha – råreker – kål – estragon 

Peter Jacob Kühn, Rheinschiefer, Riesling. 2016 Tyskland 

*** 

Reinsdyr fra Røros – rosenkål – høsttrøffel 

Ampeleia, “Alicante”. 2014 Italia 

***  

Solbær – skogsyre – lakris 

Domaine de la Rectorie, Banyuls, “Leon Parce”. 2015 Frankrike 

*** 

Petit Four fra Re-Naa´s konditor og kaffe 

*** 



Antrekk: Mørk dress med kjede 

Pris: Kr 1595 for medlemmer, kr 1695 for ikke-medlemmer/gjester 

Påmelding: Snarest mulig og senest 9. november ved å fylle inn påmeldingsskjemaet i linken 

under.  Det er førstemann til mølla som gjelder. Begrenset antall deltakere. 

 

KLIKK HER for påmelding. Eventuelle allergier noteres i notisfeltet i påmeldingsskjemaet.  Vi kan 

som før nevnt nå tilby betaling med bankkort. Dette innebærer at du kan betale arrangementet med 

VISA eller Mastercard ved påmelding. En fordel for deg og en fordel for oss! For dere som ikke kan 

betale med kort, velg 'faktura' og motta denne på epost og sms som før. Vi ber om at denne betales 

omgående for å bekrefte plass.  

 

Hjertelig velkommen! 

 

Med gastronomisk hilsen 

Gisle Steffensen 

Bailli Regional 

 

 
 

 

 


