
 

Referat fra Dîner Amical på Fisketorget, fredag 16. februar 2018 

 

Hyggelige bord var dekket på Fisketorget denne vinterkvelden, og vi ble ønsket velkommen med et 
glass champagne – Nominé‐Renard Brut.  
 
Gisle Steffensen, Bailli Régional, informerte om kommende arrangementer: L’Ordre Mondial 8. mars 

på Vinkontoret ifm Stavanger Vinfest, ‘en annerledes kveld’ på Ostehuset i april, sommerens blåtur til 

Brimse i juni og Grand Chapitre‐jubileum i Sandefjord i august. Han sa også litt om foreløpig 

planlegging av neste års GC i Stavanger. 

Karl Erik Pallesen og hans team hadde forberedt en fantastisk skreimeny til oss! Alle rettene var en 
sann fryd for øynene, og alt smakte helt fortreffelig. Fisken var perfekt tilberedt med nydelig 
konsistens og meget smakfulle tilbehør, og med tilhørende gode og spennende viner.    
 
Første rett var skreitunge på toast med røkt skreikaviar, pepperrot og karse. Skreitunge var en ny 
opplevelse for mange av oss. Servert på denne måten var det en smaksbombe av de sjeldne – helt 
nydelig, og fortreffelig med den friske champagnen til.  
 
Neste rett var Fisketorgets fiskesuppe med skrei, reker, rotgrønnsaker, gressløkolje og sprøtt brød. 
Nydelig suppe og et lite kunstverk å se på. Et glass chablis passet ypperlig til ‐  Domaine Séguinot‐
Bordet Chablis 2016. 
 
Så fikk vi posjert skreiloin på krabberisotto med erter. Denne herlige retten fikk utmerket følge av en 
østerriksk riesling ‐ Huber Terrassen Riesling (Traisental). 
 
Hovedretten var pannestekt skreiloin med grillet blomkål og oksehalesjy med brunet trøffelsmør. Et 
stykke perfekt stekt fisk, med en nydelig, syrlig løkkompott under. Rødvinen – en Renato Ratti Langhe 
Dolcetto Colombè 2016 var utmerket følge! 
 
En sjokoladedessert ‐ Marcel gateau med mousse og aprikos ‐ ble en flott avslutning på et særdeles 
vellykket måltid. Dessertvinen var en ny opplevelse for de aller fleste av oss – en Angerhof Tschida 
Zweigelt Schilfwein 2011 fra Østerrike. Perfekt følge til sjokolade. 
 
Hjertelig takk til Karl Erik og Fisketorget for et flott arrangement! 
 



 

 



 
 
 
 

 

 

 

  

 

  

 


