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Referat fra torskemiddag pa Restaurant Sjohuset i Kristiansand

Bailliage de Serlandet hadde gleden av & invitere til arets torskemiddag pa restaurant
Sjehuset i Kristiansand. Bailli Régional Jgrgen Aall Flood hadde gleden av a gnske 57
deltakere velkommen. Han benyttet ogsa anledningen til & informere om bruken av
medlemskortet, programmet for 2018, og sist men ikke minst hylle leerlingene som vant
Sglandsmesterskapet. Servitarlerlingen kom fra Kilden Kulur og Konserthus, men
kokkelaget kom fra Restaurant Sjghuset og Bander i Byen.







Maitre Rétisseur Tom Helge Djuphagen inviterte dektakerne pa en aperitiff bestaende av en

meget velsmakende Prosecco Ca Bertaldo. Deretter fikk vi servert rikelige porsjoner med
herlig torsk, etterfulgt av en nydelig Pannacotta med marinerte multer og tindved sorbet.

Aperitiff

Prosecco Ca Bertaldo

Dampet torsk

servert med gulrgtter, rogn og Sandefjordsmer.

Torsken serveres 2 ganger

Valpolicella Clasico fra Accordini

Pannacotta laget pa Nyr



Marinerte multer, tindved sorbet, og netteflarn

Kaffe







Vi retter en hjertelig takk til Maitre Rotisseur Tom Helge Djuphagen og
hans stab for en flott aften pa Restaurant Sjghuset







