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Invitasjon til Grand Diner
pa
Smag & Behag i Grimstad
Fredag 22. mars 2019 kl. 19;00

Smag & Behag har veert igjennom en total forvandling gjennom det siste
aret. 1 2018 overtok de naboeiendommen og utvidet restauranten. Som
de fleste innen faget vet, er Chef Rétisseur Hans Petter Klemmetsen
veldig opptatt av rekruttering og kompetanseheving innen faget vart. |
den forbindelse kan nevnes at hans leerlinger kom helt til finalen i
norgesmesterskapet for leerlinger i Stavanger. Chef Rétisseur Hans
Petter Klemmetsen, kjgkkensjef Sindre Larsen, laerlingene Nichlas
Brede lversen og Kjetil Igland gleder seg til & ta oss imot denne aftenen.

Program

Smag & Behag inviterer til en aperitif.
Deretter serveres en 5-retters Grand Diner inkl. viner
og kaffe.

Pris

Pris pr. person medlem er: kr. 1250,00
Pris pr. person gjest er: kr. 1350,00
Antrekk: Pent med kjede.

Transport
Vi har satt opp buss fra Kristiansand via Lillesand. Bussen gar fra fra
Tinghuset i Tollbodgaten kl. 18;10. Den gar via Lillesand sentrum 18;30.

Bussen gar fra Grimstad kl.23;30. Den returnerer samme vei. Transport
er subsidiert og koster totalt kr. 200,00 pr. pers. Prisen forutsetter at det
er minimum 16 som velger denne transportmuligheten. Merk av

i kommentarfeltet dersom man gnsker busstransport.

Overnatting.

Vi har fatt en pris fra Scandic Hotel Grimstad. Dersom dere gnsker &
overnatte der ma dere gjere anmerkning i kommentarfeltet i selve
pameldingen. Sa foretar vi bestillingen.

Total pris for dobbeltveerelse Kr.1190,00
Pris for enkeltveerelse Kr. 990,00

Pamelding

Frist for pamelding er satt til 8. mars 2019, og den er bindende. Vi gjor
oppmerksom pa at vi har satt et max antall. Nar det antallet

er oversteget er det ikke mulig & melde seg pa.

Pamelding skjer via vart medlemssystem. Det innebeerer at man trykker
pa linken under som leder direkte til et pameldingsskjema. Her
registrerer man seg ved a skrive navnet, eller medlemsnr. i feltet for
deltaker. Bruk en av delene. S& kommer navnet opp under feltet. Da
trykker man enter (eller venstreklikker med musepekeren) pa navnet
som kommer opp under. Det gjelder ogsa ledsagere som er medlem.
Navnet vil s& dukke opp under med riktig pris.

Nar det gjelder gjest, eller ledsager som ikke er medlem, ma man

fare inn navnet i feltet under og trykke enter. Faktura blir automatisk
sendt pr. e-post og forfaller til betaling den 8. mars 2019. Fakturaen er
en bekreftelse pa at pameldingen er registrert. Dersom dette ikke
fungerer, eller dere ansker bistand, er det bare a ta kontakt med Janet,
eller Jargen.



NB!! Husk a notere allergier, og eventuelt gnske om
transport og overnatting i kommentarfeltet.

Trykk her for pamelding.

Hjertelig velkommen til Smag & Behag
Vi gleder oss til & se dere igjen.

Beste hilsen

Jorgen Aall Flood
Janet Brastad Vollset
Bailli Régional
Vice Argentier
TIf. 930 85600
TIf. 991 51316
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